ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU

800 GR.LIK SIGIR KIYMA TiPi KONSERVE iLE 800 GR.LIK SIGIR KUSBASI
TiPi KONSERVE SATIS SARTNAMESI

Isbu sartname, Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirliigii tarafindan satisa sunulmus olan 800
Gr.lik S1g1ir Kiyma Tipi Konserve ile 800 Gr.lik Si1gir Kugbasi Tipi Konserve iiriinlerinin satig
kosullarin1 diizenler. Sartnamede Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirligi KURUM, satisa
katilacak gergek veya tiizel kisi ALICI olarak adlandirilacaktir.

1. SATISIN KONUSU
Kurum tarafindan iretilen 800 Gr.hik Sigir Kiyma Tipi Konserve ile 800 Gr.lik Sigir
Kusbas1 Tipi Konserve triinlerinin teklif toplama usulii ile satis islemidir. S6z konusu
tiriinlerin depolandig1 yer ve miktarlar asagida belirtilmistir.

SATISA SUNULAN 800 GR.LIK SIGIR KUSBASI TiPi KONSERVE
MIKTARI

GRUP

TESLIMATI
YAPACAK
KOMBINA

STOKTA
BEKLETILEN
KOMBINA

KUSBASI
KONSERVE
MIKTAR (ADET)

ADANA

ADANA

ERZURUM

ERZINCAN

AGRI

BINGOL

DiYARBAKIR

143.506

DENIZLIi

DENIZLi

388.958

SINCAN

SAKARYA

SINCAN

SiVAS

YOZGAT

iISTANBUL

274.655

TOPLAM MIiKTAR

807.119
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SATISA SUNULAN 800 GR.LIK SIGIR KIYMA TiPi KONSERVE
MIKTARI
TESLIMATI STOKTA Kgl\'lgl';/'Fﬁ/E
GRUP YAPACAK BEKLETILEN MIKTAR
KOMBINA KOMBINA (ADET)
ADANA
ERZURUM
ERZINCAN
1 ADANA ACRI 331.909
DIiYARBAKIR
BINGOL
2 DENIZLI DENIZLI 877.799
SAKARYA
SINCAN
3 SINCAN SIVAS 600.989
YOZGAT
ISTANBUL
TOPLAM MIKTAR 1.810.697

2. MALIN CiNsSi

800 Gr.lik Sigir Kiyma Tipi Konserve,
800 Gr.lik Sig1r Kusbast Tipi Konserve,
S6z konusu triinlerin evsafi ekteki teknik sartnamede belirtilmistir.

3. SATILACAK MALIN GORULMESI

Talep edilmesi halinde s6z konusu iiriinler, ilgili isyerlerimiz depolarindan goriilebilecegi

gibi bedeli 6denmek tlizere numune alinabilecektir.

4. EVRAKLARIN TESLIM EDILECEGIi YER VE TEKLIFLERIN VERILECEGI

SON TARIH

Istenilen evraklar kapali zarf igerisinde Et ve Siit Kurumu Genel Miidiirliigiine tevdii

edilecektir.

Kurumun adresi: ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU

iSCi BLOKLARI MAHALLESI MUHSIN YAZICIOGLU CADDESI NO:51/B 06530

YUZUNCU YIL CANKAYA/ANKARA
Tekliflerin verilecegi son tarih: 30/11/2021 Saat:14.00’e kadardir.

5. TEKLIF VERMEK ICIN GEREKLi EVRAKLAR VE SARTLAR

a. Isteklinin irtibat bilgilerini (posta adresi, sabit telefon ve cep telefon numaralari ile

faks numarasi) bildirir imzali-miihiirlii beyan

b. Isteklinin durumuna gore, kayitl oldugu Ticaret ve/veya Sanayi Odas1 veya Meslek

Odasina tiyelik belgesi,

c. Istekli sirket ise, belgeleri imzalayan kisinin sirket adia yetkili oldugunu gdsteren
giincel sirket imza sirkiisii; gercek kisiler i¢in noter onayli imza beyannamesi ve

niifuz cilizdani fotokopisi
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d. Vekaleten satigsa katilma durumunda; belgeleri imzalayan kisiyi yetkilendiren noter
onayli vekaletname, vekile ait niifus ciizdan1 fotokopisi ve noter onayli imza
beyannamesi

e. Gegici teminat (nakit (banka dekontu) veya teminat mektubu)

f. Satig sartnamesi (imzali ve kaseli)

g. Talep formu (imzali ve kageli)

6. TEKLIiF VEREMEYECEK OLANLAR
Asagidaki sahislar dogrudan veya dolayli olarak, Alici ve/veya Alici’nin danigmani veya
temsilcisi sifatiyla bagvuru yapamazlar.
a. Kurum personeli ile bunlarin es ve ¢ocuklari;
b. 2886 sayili Devlet Thale Kanunu, 4734 sayili Kamu fhale Kanunu ve diger kanunlar

geregince gegici veya siirekli olarak kamu ihalelerine katilmaktan yasaklanmig olanlar
ile 3713 sayili Terdorle Miicadele Kanunu kapsamina giren suglardan ve organize
suclardan dolay1 hiikiimlii bulunanlar.

Kurum ile evvelce yaptiklari islerde giivene layik olmadiklari saptanmig olanlar ile
haksiz uyusmazlik ¢ikararak, Kurum’u zarara ugratmis olanlar.

7. TEMINAT

a.

b.

C.

Gegici Teminat: Alicilar, fiyat teklifi verdikleri {iriiniin toplam tutariin %3 (ii¢) i kadar
en az 3 (li¢) ay siireli gecici teminat vereceklerdir.

Kesin Teminat: Fiyat teklifi/teklifleri uygun bulunan Alici/Alicilar, s6zlesme imza
asamasinda fiyat teklifi verdigi/verdikleri {irliniin toplam tutarinin %6 (alt1)’s1 kadar en
az 6 (alt1) ay siireli kesin teminat vereceklerdir.

Mal Bedeli Teminati: 30 (otuz) giinii gegmemek kaydiyla yapilacak olan vadeli
satiglarda mal bedeli tutarinin %10 (on) fazlasi kadar mal bedeli teminati alinacaktir.

d. Teminat Olarak Kabul Edilecek Degerler

a. Turk Lirasi.
b. Teminat mektubu.

Nakit olarak verilecek teminatlar asagida belirtilen Kurum hesaplarina yatirilacaktir.

(KURUM HESAP NO: ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU ZiRAAT
BANKASI ANKARA KAMU KURUMSAL SUBESI: TR 30 0001 0017 4536 2613
0764 59) VEYA (VAKIFLAR BANKASI ANKARA CETIN EMEC SUBESI: TR 17
0001 5001 5800 7289 9878 82)

8. TEMINATLARIN IADESI:
Teklif fiyatlar1 uygun bulunmadig1 i¢in sozlesme imzalanmayacak firmalarin gegici
teminatlar1 iade edilecektir. Ayrica, sdzlesme imzalanan Alici/Alicilarin kesin teminatlari
alindiktan sonra gecici teminatlar1 iade edilecektir. Alici’nin satis1 yapilacak {irtinleri
almaktan vazge¢mesi, yiikiimliilikklerini yerine getirmemesi halinde gegici teminati gelir
kaydedilir.

9. TEKLIFLERIN YAPILMASI VE TEKLIiFLERIN DEGERLENDIRILMESI;

a. Teklifler tek bir grup i¢in verilebilecegi gibi, gruplarin tamamai igin de verilebilecektir.
b. Teklifler TL/ADET (kutu) iizerinden verilecektir.
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C. Alicilar sadece teminati yatirilan gruplar i¢in teklif verebileceklerdir.
d. Verilen tekliflerin esit ¢iktig1 durumlarda yeniden teklif istenecektir.

10. ODEME SARTLARI

a. Alict iiriin bedelini pesin 6deyerek veya 6deme siiresi 30 (0tuz) giinii gegmemek ve mal
bedeli teminati vermek sartiyla da finansman farki hesaplanmaksizin vadeli olarak da
satin alabilecektir. Kredi karti (tek ¢cekim) ile yapilan 6demeler de pesin 6deme olarak
sayilacaktir.

11.

b.

Alicinin teklifinin uygun bulunmasi halinde, Kurum tarafindan iadeli taahhtitlii Aliciya
yapilan tebligatin teslim alinmasini miiteakip 5 (bes) is giinii igerisinde s6zlesme
imzalanir.

Alic1 sozlesmeye davet edilmesine ragmen sozlesme yapmak tiizere siiresi icerisinde
gelmemesi halinde gecici teminati irat kaydedilir.

MALIN TESLiMi

a.

Satig ve teslimatlar islemleri ESK Kombina Miidiirliikleri tarafindan yapilacak ve
teslimat noktasindaki sayim esas alinacaktir.

Teslimat, isyeri depolarindan yapilacak; sayim ve yiikleme islemleri Kurum personeli
tarafindan gergeklestirilecek olup Alict sayim, teslimat ve belgelendirme esnasinda
yetkili elemanini gorevlendirecektir.

Uriin teslimat1 talep edilen iiriin adedinin sayim islemi ve 6demesi yapildiktan sonra
gerceklestirilecektir.

Satis gerceklestikten sonra Alici {irliniin kalitesine itiraz edemeyecegi gibi tirlin 1adesi
talebinde de bulunamayacaktir. Teslimattan sonraki biitlin masraflar Aliciya aittir ve
Kurum bu konuda herhangi bir sekilde sorumlu tutulamaz.

Kurum hesaplarina bedeli yatirilarak satiglar1 gerceklestirilmis olan {iriinlerin
teslimatlari, s6zlesme imza tarihinden sonra en fazla 60 (altmis) giin igerisinde
gerceklestirilecektir. Bu siirenin gegmesi halinde gegen siire kadar finansman ve
depolama iicretleri, Kurumun yiiriirliikte olan Depoculuk Hizmetleri Ucret Tarifesi
iizerinden tahsil edilir. Ayrica; finansman masraflart ve depolama iicretleri
uygulanmasina ragmen mallarin depoda bekleme siiresi s6zlesmenin imza tarihinden
itibaren 120 (yiizyirmi) giinii gecemez.

Bu stirenin 120 (ylizyirmi) giinii gegmesi durumunda; ilave siire verip vermemekte
Kurum yetkili olup, ilave siire verilmemesi halinde Alicinin teminatindan 6ncelikle
Kurumun vyiiriirliikte olan Depoculuk Hizmetleri Ucret Tarifesi iizerinden finansman
masraflar1 ve depolama {icretleri tahsil edilir. Odemenin yapilmamasi halinde, mal
bedeli alacaginin hukuki yollardan tahsili cihetine gidilecektir.

12. DIGER HUSUSLAR:

a.

Alicilarin  miiracaatlarinda acgik adreslerini, e-mail adreslerini, faks ve telefon
numaralarmi hatali olarak vermeleri, bu iletisim bilgilerinde miiracaattan sonra
degisiklik olmasi, yeni iletisim bilgilerinin Kuruma bildirilmemesi ve/veya
postadaki/kuryedeki gecikmeler nedeniyle teklif sahibine tebligatin ge¢ ulagmasindan
ya da hi¢ ulagmamasindan Kurum sorumlu degildir. Alici, bu sartnamede yer alan
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adresini kanuni ikametgah edindigini beyan eder. So6zii gecen adrese yapilacak
tebligatin sahsina yapilmis sayilacagini, o yerde bulunmasa bile tebligatin iade
edilmeyip Tebligat Kanunu’nun 21. maddesinin uygulanmasini kabul eder. Adresinin
degismesi halinde, yeni adresini noter vasitasi ile Kurum’a bildirir.

Kurum 2886 sayili Devlet ihale Kanunu’na tabi olmadigindan, iiriinlerin satisin1 yapip
yapmamakta veya diledigi sartlarda diledigi kisilere, kurum veya kuruluslara satis
yapmakta, satis1 diledigi teklifi uygun gorerek sonuglandirmakta veya iptal etmekte
serbesttir. Kurumun teklif alindiktan sonra satigtan vazge¢mesi halinde, Alicinin
yatirmig oldugu teminat kendisine iade edilecektir. Alici, teminatin yatirilmasiyla iade
edilmesine kadar gegen silireye ait faiz, tazminat vb. herhangi bir talepte
bulunmayacaktir.

Kurum, teminat bedelini yatirmis olsa dahi teklif vermesini uygun gérmedigi Alicinin
satis ve ihalelere katilimina izin vermeme, alis yapmama veya tekliflerini iptal etme
yetkisine sahiptir.

Satis yontemini Kurum belirler. Kurumun satis yontemini degistirme hakki saklidir.
Kurumun isbu hiikiimlerden dogan bir hak, yetki ve imtiyazi kullanmamasi ya da
kullanmakta gecikmesi, bu hak, yetki ve imtiyazdan feragat ettigi anlamina gelmez.
Alici, Miicbir Sebepler disinda satisin bozulmasini isteyemez. Alici, herhangi bir
nedenle teklifinden vazgectigi takdirde yatirilan teminat iade edilmez, ayrica hicbir ihtar
ve ihbara, hilkiim almaya gerek olmaksizin teminat tutar1 Kurum tarafindan gelir
kaydedilir.

. Alici, satis sartnamesinde istenen tiim bilgileri doldurup sartnamenin her sayfasini
imzalayacaktir.

. Alicy, isbu hiikiimleri gortip, okuyup inceledigini ve icerigini anlayip, tiim hiikiimlerini
kabul ettigini beyan, kabul ve taahhiit eder.

Yukarida bilgileri bulunan iiriinleri belirtilen sartlar gercevesinde satin almay1 teklif ve
taahhiit ediyorum.

TARIH

ADI,SOYADI

TICARET UNVANI :

ADRES :

TEL :

IMZA
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1. Konu

Bu Teknik Sartname Et ve Siit Kurumu tarafindan tedarik edilen Sigir Etlerinden iiretilecek Kutulanmis
Kusbasi ve Kutulanmig Kiyma Et Konservesi teknik 6zelliklerini konu alir.

2. Kapsam

Bu sartname Et ve Siit Kurumu tarafindan iiretilen Sigir Karkaslardan elde edilmis olan kemiksiz
etlerin yiiklenicinin soguk depof/iiretim yerine tesliminden sonraki; muhafazasi, nakliyesi, teknigine
uygun olarak; "Kutulanmis Kusbasi Et Konservesi” ve "Kutulanmis Kiyma Et Konservesi" haline
getirilerek depolanmast isinin yiiklenici tarafindan yapilmasini kapsamaktadir.

3.  Uretimde Kullanlacak Etler

3.1. Kusbas1 ve Kiyma konserve igin kullanilacak olan etler yiiklenici firmaya Kurum tarafindan
yiiklenicinin soguk depof/iiretim tesisinde tartimlari yapilarak tutanakla teslim edilecektir.

3.2. So6z konusu etler dondurulmus ve/veya sogutulmus halde teslim edilecektir.

3.3. Yiiklenici, taze etlerin teslimati ya da don etlerin ¢dzdiirme islemi sirasinda, numuneleri kurum
personeli tarafindan alinmasi ve analiz bedeli Yiikleniciye ait olmak lizere teslim edilen etlerden
laboratuvar analizi yapilmasini talep edebilir. Analiz sonucu olumsuz ¢ikmasi halinde ilgili partiyi
Kuruma iade edecektir.

3.4. Teslimattan sonra iiretim siireglerinde etlerde olusacak zararin sorumlulugu ve tiim laboratuvar
analiz masraflar1 Yiikleniciye ait olacaktir.

3.5. Dondurulmus halde teslim edilen etler igin ¢dzdiirme firesi, igbu teknik sartname 4.7.2.
maddesinde belirtildigi sekilde hesaplanacaktir.

3.6. Cozdiirlilmils ya da Sogutulmus halde teslim edilen etlerden isbu Teknik Sartnameye uygun
olarak fiiretilen konservede 800 g teneke kutu adedi / ¢Ozdiiriilmiis et kilogam orani 0,92°dan az
olmayacaktir. Teslim edilecek et miktar: ile iiretilecek konserve miktari ve yukarida bahsedilen fire
toplami uyumlu olacaktir.

4.  Kutulanmis Et Konservesinin Ozellikleri

4.1 Tarifler

4.1.1. Kutulanmis Kusbas1 Et Konservesi: Kemiksiz sigir etlerin, tendon, fasia, kikirdak, lenf
yumrulari, biiyiik sinir ve kan damarlarindan ayiklandiktan sonra en az 2 cm, en fazla 7 cm boyutlarda
parcalanarak kendi suyu disinda, kendi yagi ve tuz disinda baska bir katki maddesi ilave edilmeden
teknigine uygun sekilde pisirilip teneke kutulara konularak sizdirmaz sekilde kapatilmas: ve 1s1l islem
uygulanarak dayanikli hale getirilmesi suretiyle hazirlanan et {iriiniidiir.

4.1.2.Kutulanmis Kiyma Et Konservesi: Siir etlerinin Madde 4.1.1.de tarif edildigi gibi
hazirlanarak 5 numarali ayna kullanilarak kiyma haline getirilecek, kendi suyu disinda, kendi yag1, ve
tuzdan bagka bir katki maddesi ilave edilmeden teknigine uygun sekilde pisirilip teneke kutulara
konularak sizdirmaz sekilde kapatilmasi ve 1sil islem uygulanarak dayanikli hale getirilmesi suretiyle
hazirlanan et tirlintidiir.

4.1.3.Uretim Asamalar: Kutulanmig et konserveleri igin kullanilmasi planlanan sigir kemiksiz lop
etlerin et isleme boliimiinde ihtiva ettigi yaglarindan trimingleri yapilarak ayrilir. Ayrilan yaglar eritme
kazanlar1 vasitasi ile eritilip siiziildiikten sonra krom nikel arabalara doldurulup don yag haline getirilerek
muhafaza edilir. Kemiksiz lop etler Kurum tarafindan belirlenen tiretim programi dogrultusunda kiyma
cekilerek ya da kusbasi dogranarak kavurma Faza‘n‘h]rmda veya haglama kazanlarinda kullanilan yénteme
gore en az 20 dakika boyunca 6n pisirme iglemine tabji tutajur. Etler 6 mden sonra Sivl
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kismi (etin kendi suyu ve yagi) siiziilerek kati kismi (kiyma/kusbasi) dolum tezgadhina alinir. Birim
ambalaja diisen kat1 kisim (kiyma/kusbast) konserve kutulara doldurulur ve {izerine yukarida bahsedilen
don yagm (etin kendi yag1) sivi hale getirildikten sonra uygun dozajlarda (g) konserve kutulara ilave
edilir ve uygun dozajlarda etin kendi suyu ilave edilerek kutu kapatma makinesine génderilir. Kapatilan
konserve kutular otoklav vasitasiyla 1sil isleme tabii tutularak sterilize edilir. Ilgili emtialar en az
121°C’de 100 dakikada sterilize edildikten sonra otoklavdan g¢ikarilir, yikanir ve kurulanir. Mekanik
kirlerinden ayrilan konserve kutular bombaj siiresini tamamlanincaya dek uygun kosullarda 21 giinliik
bekleme siiresine tabii tutulur. Bombaj siiresi boyunca gerekli muayenelerin yapilabilmesi icin diizenli bir
sekilde dizilimleri saglanacaktir.

4.2 Duyusal ve Fiziksel Ozellikler

4.2.1Kendine has tat, renk, goriiniis ve kokuda olacaktir, yabanci tat icermeyecektir.

4.2.2 Az pismis veya yanik olmayacaktir.

4.2.3 Yabanci madde bulunmayacaktir.

4.2.4Tendonlardan, biiyiik damarlardan, sinirlerden, fasialardan ve lenf yumrularindan ayristiriimus,
kikirdak ve kemik dokularindan temizlenmis olacaktir.

4.2.5Bir kutu konservede siizme agirlik; kusbasi konserve igin en az %80, kiyma konserve icin en
az %75 olacaktir. Bu oran etiket {izerinde belirtilen net miktar tizerinden hesaplanacaktir.

4.2.6Etlerde kokusmaya bagli renk, koku bozukluklari ve yabanci tat olmayacaktir.
4.2.7Teneke Kutularda bombaj ve sizinti olmayacaktir.

4.3 Kimyasal Ozellikler
Et konservesinin kimyasal 6zellikleri;

a) Rutubet % (m/m)encok: 75

b) Protein % (m/m) en az : 14

¢) Yag % (m/m) en gok: 40

d) Tuz % (m/m) en az-en ¢ok: 1-2

e) pH encok: 6.4

f) Kalay mg/kg en gok: 250
Olacaktir.

4.4 Mikrobiyolojik Ozellikler

4.4.1 37 °C ve 55 °C da 21 giin yapilan inkiibasyon sonrasi, ambalajlarda sizinti ve bombaj
goriilmeyecektir

4.4.2 Konservelerin inkiibasyon ncesi ve sonrasi dlgiilen pH degerleri arasindaki fark 0,5'den fazla
olmayacaktir.

4.4.3 Konserveler iiretildikten sonra yiikleniciye ait depolarda 24 °C dereceyi ge¢meyen sicaklikta
21 giin bekletildikten sonra bombaj kontrolleri yapilarak uygun bulunmasi halinde sevk
edilecektir.

4.5 Toksikolojik Ozellikler
4.5.1 Kutulanmig et konservelerinde Staphyloccal Enteretoksin ve Botulinum toksini

bulunmayacaktir. \ ;
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4.5.2

Yiiklenici, gerekli gormesi halinde numuneleri kurum personeli tarafindan alinmasi kosulu ile
tiretim siirecinde konserveleri Staphylococcal Enteretoksin ve Botulinum toksini analizine
gonderebilir.

4.6 Analiz

4.6.1

4.6.2

4.6.3

Kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analizler akredite resmi laboratuvarlarda Yiiklenici
tarafindan yaptirilacak, alinan raporlar Kurum'a teslim edilecektir. (Numune alimi ile
laboratuvara génderim agamalar1 Kurum gorevli personeli nezaretinde olacaktir.)

Et ve konserveler i¢cin yapilacak her tiirlii test ve analiz bedellerinin tamami Yiiklenici
tarafindan karsilanacaktir.

Uretim tesisinde kullanilan igme ve kullanma suyu TS 266°ya gére uygun olacaktir. Bu durum
aylik yapilan analizlerle Kuruma ibraz edilecektir.

4.7 Teknik 6zellikler

4.7.1

4.7.2

4.7.3

4.7.4

Teslim edilen dondurulmus etlerden her 100.000 kg'indan 100 kg alinarak +4 derece odada
cozlilmeye birakilacak, ¢oziilen etler tartildiktan sonra olusan fark ¢6ziindiirme firesi orant
olarak belirlenecektir. Bu sekilde belirlenen ¢dziindiirme firesi oranlarinin aritmetik ortalamasi
alinarak nihai ¢6ziindiirme firesi belirlenecektir.

Madde 4.1.1°de verilen 6lgiiler disindaki fiziksel boyutlardaki et orani; konserve kusbasi igin
toplam et kiitlesinin %30' undan fazla olmamalidir.

Uretimin yapilacag: tesisin Kapasite Raporu, Tarim ve Orman Bakanligi'ndan alinmis konserve
yapimini kapsayan [sletme Onay veya [sletme Kayit Belgesi, Kirmizi Et isleme Onay Belgesi,
Helal Sertifikasi olacaktir. Uretimin yapilacag: tesisin ISO 9001 Kalite Yonetim Sistem ve
ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistem belgeleri olacaktir.

Kurum istedigi sayida personeli tiretim tesisinde denetim ve kontrol i¢in gérevlendirebilecektir.
Yiiklenici, tiretimin tiim asamalarin1 gérevlendirilen personele gostermekle miikelleftir.

4.8 Kutulama, Ambalaj ve Etiketleme

4.8.1 Et konserveleri Kurumun yiiklenici firmaya vermis oldugu tiretim planina gére 200, 800 ve
5.000 g’lik piyasa teamiilii baskili teneke kutularda olacaktir.

4.8.2 Gida ile temas eden ambalaj malzemesi, Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Maddeler
Yonetmeligi ile bu Yonetmelik kapsaminda ¢ikarilan tebliglere uygun olacaktir.

4.8.3 Teneke Konserve Kutusu iizerinde Kurumun verecegi ambalaj ve etiket tasarimina goére
hazirlanmis baski bulunacaktir, kutu kapak iizerinde rahat okunur sekilde, iriiniin son kullanma
tarihi yazilacaktir.

4.8.4 Teneke konserve kutular et iiriinlerine uygun lakli olacaktir.

4.8.5 200 ve 800 g’lik konserve kutu kapaklari kolay agilabilir kapak olacak, tiim konserve kutulari
hermetik iretime uygun contalanacaktir.

4.8.6 Kutu etiket bilgileri, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olacaktir.

4.8.7 Bir kutu konservedeki net ambalaj agirligi, Kurumun vermis oldugu iiretim planina gore 200,
800 ve/veya 5.000 g olacaktir.

4.8.8 Bir kutu konservede siizme agirlik; kusbasi konserve igin en az %80 , kiyma konserve i¢in en
az %75 olacaktir. Bu oran etiket {izerinde belirtilen net miktar tizerinden hesaplanacaktir.

4.8.9 Etler sﬁzﬁldﬁkteanan stvi kisim etin kendi suyu ve yagindan olusacaktir.

_ - ? l/\ o
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4.8.10 Konserve haline getirilmis etler, hermetik olarak kapatilmis teneke kutularda, usuliine uygun
olarak steril edilerek dayanikli hale getirilerek iiretilecektir.

4.8.11 Dolum ve kapak kapatma isleminden sonra, konserve kutular otoklav ydntemiyle steril
edilerek, en az 36 ay raf 6mrii olan dayanikli konserve haline getirilecektir.

4.8.12 Konserve muayene siirecinde Kurumun talep edecegi her tiirlii test ve analiz bedellerinin
tamami firma tarafindan karsilanacaktir.

4.8.13 Nakliye ambalajlarinda; 200 g igin 48 kutu, 800 g i¢in 12 kutu, 5.000 g i¢in 4 kutu konserve
bulunacaktir.

4.8.14 Birim ambalajlarin ve nakliye ambalajlarin teknik ozellikleri ve kutu tasarimlari Kurum
tarafindan yiikleniciye verilecektir.

4.8.15 Ambalajlarda bombaj ve sizma problemleri olmamalidur.

4.8.16 Teknik Sartnamedeki kosullari saglamayan konserveler icin dogacak zarara iliskin tiim
sorumluluk Yiikleniciye ait olacaktir.

5. Muhafaza ve Tasima

5.1. Uretilecek konserveler Kurum tarafindan belirlenmis olan teknik sartnameye uygun oluklu mukavva
koliler i¢erisinde muhafaza edilecektir.

5.2. Oluklu mukavva koliler, paletlerde yiikleme-bosaltma ve nakliye sirasinda iiriinii dis etkenlere karsi
koruyucu nitelikte karton kdsebent ile c¢evrilmis, streglenmis ve en az dort adet plastik strap (kusak) ile
sabitlenmis olacaktir.

5.3. Etlerin muhafaza yerinden irlin isleme yerine kadar nakliyesi yiikleniciye ait olacaktir. Nakliye
sirasinda soguk zincire uygun frigorifik araglar kullanilacaktir.

6. Muayene ve Numune Alma
6.1. Uretilen konservelerden Muayene ve Kabul Komisyonunca asagida belirtilen oranlarda numune
alinacaktir.

Purtided Ambla) | X pue Soys
(Adet Teneke)

100 5
101-200 3
201-440 4
441-600 6
601-2000 13
2001-7200 51
72} vefaglast 29

\

6.2. Madde 6.1.’e gore alinan nu{{lunelerde duyusal, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik
analiz ve teknik 6zellik}l¢ce balﬁl’@’aktlr. ( ) //' )
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6.3. Duyusal ve fiziksel muayene, iiretimin yapildig1 veya liriintin depolandig: yerde yapilacaktir.

6.4. Siizme agirlik, agilmamis kutunun 45°C dereceye ayarlanmis benmaride 20 dakika bekletilip,
acilip 3mm goz acikl elekte 2 dakika stizme islemi gerceklestirildikten sonra elek iistiinde kalan
kisim tartilarak, net agirliga oranlanmasi ile hesaplanacaktir. Siizme agirlik Madde 4.2.6.’ya

uygun olacaktir.

- :
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ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU

TEKLIF FORMU

KURUMUN ADI VE ADRESI

ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU iSCi BLOKLARI
MAH. MUSIN YAZICIOGLU CAD. 51/B

YUZUNCUYIL/CANKAYA/ANKARA

ALICININ ADI, SOYADI, ADRESI

- MIKTAR .
iNSi RUP BiRiM FiYAT (ADET/TL TUTAR
CiNS GRU (ADET) ( /TL) U
1
331.909
800 GR. SIGIR KIYMA 5
Z . "
5 TiPi KONSERVE 877.799
2
D
[ 3
2 600.989
4
S
< TOPLAM
=
a.
<
> 1
7 ) 143.506
'<7: 800 GR. SIGIR
n KUSBASI TiPi 2
KONSERVE 388.958
3
274.655
TOPLAM

*Et ve Siit Kurumu Miidiirliiglinden talep etmis oldugum ve yukarida miktar1 belirtilen iiriin kalitesine
herhangi bir itirazda bulunmayacagima, teklif formunda belirtilen miktar1 teslim almadigim takdirde
Kuruma sundugum gegici nakit teminat veya teminat mektubunun Kurum tarafindan irat kaydedilmesini

kabul ettigimi ve herhangi bir itirazda bulunmayacagimi belirtirim.

*Talep formu firma yetkilisince imzalanarak, diger evraklarla birlikte Et ve Siit Kurumu Genel

Midiirliigiine teslim edilir.
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ET VE SUT ET VE SUT KURUMU GENEL MUDURLUGU
Erzurum Et Kombinasi Mudurlugu

Say1  :E-64843438-010.99-70899 12.11.2021

Konu :800 Gr.lik Kiyma ve Kusbast Konserve
Satis1

DAGITIM YERLERINE

Kurumumuz tarafindan iiretimi yapilan ve stoklarimizda bulunan 1.810.697 adet 800 gr.lik kiyma
konserve ile 807.199 adet 800 gr.lik kusbasi konserve teklif toplama usulii ile satisa ¢ikarilmistir.

S6z konusu satig i¢in son bagvuru tarihi 30/11/2021 giinii saat 14:00 olup ilgili satig sartnamesi,
teknik sartname, teklif formu ve teminat mektubu 6rnegi yazimiz ekinde mevcuttur. Bu isle istigal
edebilecek firma ve kurum ve derneklere tarafinizdan gerekli duyurunun yapilmasi hususunda;

Geregi i¢in bilgilerinize arz ederim.

Ismail ATASEVER
Kombina Muduri

Ek:

1 - Satig Sartnamesi (5 Sayfa)

2 - Teknik Sartname (5 Sayfa)

3 - Teklif Mektubu (1 Sayfa)

4 - Teminat Mektubu Ornegi (1 Sayfa)

Dagitim:

Erzurum Valiligine

Yakutiye Kaymakamligina

Erzurum Biiyiiksehir Belediye Bagkanligina
Kars Valiligine

Ardahan Valiligine

Trabzon Valiligine

Artvin Valiligine

Bayburt Valiligine

Glimiishane Valiligine

Giresun Valiligine

Trabzon Biiyliksehir Belediye Bagkanligina
RiZE BELEDIYE BASKANLIGINA

Rize Valiligine

Kars Belediye Baskanligina

Erzurum Ticaret Borsasi Bagkanligina

Bu belge, givenli elektronik imza ile imzalanmustir.
Dogrulama Kodu: EBF05108-26E3-49F7-B5D2-7CFB691D30FA Dogrulama Adresi: https://www.turkiye.gov.tr/et-ve-sut-ebys
Ilica Mahallesi E80 Bulvari No:377/A 25700 Aziziye / ERZURUM Bilgi i¢in:Baycan KARACAN E A ]

442 23511 47 Pazarlama Sef V. fiimifiz
442 233 10 38 Telefon No:(442) 235 11 47
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Erzurum Ticaret Ve Sanayi Odas1 Bagkanligina

Bu belge, givenli elektronik imza ile imzalanmustir.

Dogrulama Kodu: EBF05108-26E3-49F7-B5D2-7CFB691D30FA Dogrulama Adresi: https://www.turkiye.gov.tr/et-ve-sut-ebys
Ilica Mahallesi E80 Bulvari No:377/A 25700 Aziziye / ERZURUM Bilgi i¢in:Baycan KARACAN [ i
442 23511 47 Pazarlama Sef V. hia

442 233 10 38 Telefon No:(442) 235 11 47 et



