

Türkiye’den Peru’ya taze kivi (Actinidia deliciosa Borkh) ihracatına İlişkin
Operasyonel Çalışma Planı Teklifi:
 



Peru Tarımsal Sağlık Ulusal Servisi (SENASA) aracılığıyla Peru Kırsal Kalkınma ve Sulama Bakanlığı ile Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü (GDFC) aracılığıyla Türkiye Tarım ve Orman Bakanlığı arasında mutabık kalınan işbu Çalışma Planı (ÇP), bu meyvelerin Peru tarafından düzenlemeye tabi tutulan karantina zararlılarından ari olmasını sağlamak amacıyla, iki ülke arasındaki taze kivi (Actinidia deliciosa Planch) ihracatında uygulanacak usul ve tedbirleri ayrıntılı olarak ortaya koymaktadır.
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Peru açısından önem taşıyan karantina zararlıları
Peru tarafından düzenlemeye tabi tutulan zararlılar şunlardır:
Ceratitis capitata, Drosophila suzukii, Aonidiella aurantii, Cryptoblabes gnidiella ve Lobesia botrana, Botryosphaeria dothidea ve Monilinia fructigena.

Çalışma Planının tarafları
2.1. Katılımcı resmî kuruluşlar (UBKM) şunlardır:
· Peru Tarımsal Sağlık Ulusal Servisi (SENASA).
· Türkiye Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü (GDFC).

2.2. Katılımcı Türkiye Ticari İşletmeciler Birliği kapsamındaki taraflar şunlardır:
· Üreticiler.
· Paketleme tesisleri.
· İhracatçılar 

Tarafların sorumlulukları. 
3.1. Her iki Servisin sorumlulukları

1.2.1 Türkiye’den Peru’ya taze kivi meyvesi ihracatına ilişkin Çalışma Planını işler durumda tutmak.
1.2.2 İşbu Çalışma Planının gözetim ve denetimlerini gerçekleştirmek.
1.2.3 Taraflardan herhangi birinin talebi üzerine Çalışma Planını gözden geçirmek.

3.2. GDFC’nin sorumlulukları
3.2.1. [bookmark: _Hlk172286373]Peru’nun bitki sağlığı gerekliliklerinin yerine getirilmesi amacıyla işbu ÇP’de öngörülen faaliyetlerin uygulanmasını koordine etmek ve denetlemek.
3.2.2. Her ihracat sezonunun başlangıcından otuz (30) gün önce, Peru’ya ihracat sezonuna katılacak üretim yerleri ile paketleme tesislerinin listesini, kayıtlı ve yetkilendirilmiş üretim yerleri ve paketleme tesislerinin ilgili kodlarıyla birlikte SENASA’ya bildirmek ve kayıtlarda yapılacak her türlü değişikliği bildirmek. 
3.2.3. Peru’ya ihracat sezonuna katılmak isteyen üreticileri, paketleme tesislerini ve ihracatçıları kaydetmek.
3.2.4. Çalışma Planına uyulduğunu doğrulamak üzere üretim yerleri ve paketleme tesislerinde gözetim ziyaretleri gerçekleştirmek.
3.2.5. SENASA tarafından gerçekleştirilecek gözetim için hazır bulundurulması gereken, bitki sağlığı sertifikalandırmasına ilişkin tüm bilgileri sağlamak.
3.2.6. SENASA talep ettiğinde Ceratitis capitata, Drosophila suzukii ve Grapholita funebrana zararlılarına yönelik tuzaklama ve bitki sağlığı gözetim kayıtlarını denetlemek ve tutmak.


3.2.7. Üretim yeri, taşıma aracı, toplama ve kivi muhafaza alanlarının bulaşmayı önleyecek yeterli koruma koşullarına sahip olmasını sağlamak.
3.2.8. Paketleme tesislerinde resmî bitki sağlığı denetimleri gerçekleştirmek, Peru’ya ihraç edilecek tüm ticari kivi partilerinin soğuk uygulama usullerini doğrulamak ve sevkiyatın işbu ÇP’de belirlenen gereklilik ve tedbirleri karşılaması hâlinde Bitki Sağlık Sertifikalarını düzenlemek. 
3.2.9. İşbu Çalışma Planında öngörülen hususlara herhangi bir uygunsuzluk tespit edildiğinde gerekli düzeltici tedbirleri belirlemek ve uygulamak.
3.2.10. Peru’ya yönelik ihracat programından herhangi bir ihracatçının çıkarıldığını SENASA’ya derhâl bildirmek.


3.3. Peru UBKM’si SENASA’nın sorumlulukları
3.2.1. [bookmark: _Hlk172295432]İşbu Çalışma Planının başlangıcında kayıtlı üretim yerlerini, uygulama odalarını ve kivi paketleme tesislerini denetlemek; sonraki ihracat sezonlarında bu sorumluluk GDFC’ye devredilecektir. 
3.2.2. GDFC tarafından bildirilen, Peru’ya kivi ihracatı yapma yetkisine sahip paketleme tesislerinin listesini Peru’daki yetkili giriş noktalarına göndermek.
3.2.3. İşbu Çalışma Planında belirtilen hususlara tam olarak uymayan sevkiyatları alıkoymak veya reddetmek.
3.2.4. Herhangi bir karantina zararlısının tespitini, belgeye ilişkin bir gözlemi, hatayı veya işbu Çalışma Planında öngörülen anlaşmalara ilişkin herhangi bir uygunsuzluğu Türkiye makamına derhâl bildirmek.
3.2.5. Tespit edilen ve bildirilen uygunsuzluklar karşısında uygulanacak düzeltici tedbirlere ilişkin GDFC’den bilgi talep etmek.
3.2.6. Bitki sağlığı tedbirlerine uyulmasına ilişkin gözetimleri ve işbu Çalışma Planına yönelik denetimleri GDFC ile koordinasyon içinde gerçekleştirmek.


3.4. [bookmark: _Hlk174440529]Ticari İşletmeciler Birliğinin sorumlulukları. 

3.4.1. İşbu çalışma planına uyarak Peru’ya taze kivi ihraç etmek isteyen katılımcı üreticileri üyeliğe kabul etmek ve kaydetmek. Kayıtta en az şu bilgiler bulunmalıdır: ad, adres, üreticiye özgü numara, resmî sicile özgü numara, işbu ÇP’de belirlenen gerekliliklere uyulduğunu belgelemekten sorumlu kişinin adı ile üretim yerlerinin açık kimlik bilgileri ve konumu.
3.4.2. Kivilerin üretildiği üretim yerlerini ve ihracatına izin verilen kivi partilerini kaydetmek. 
3.4.3. Katılımcı paketleme tesislerini kaydetmek. Kayıtta şu bilgiler bulunmalıdır: ad, adres, resmî sicile özgü numara ve işbu ÇP’de belirlenen gerekliliklere uyulduğunu belgelemekten sorumlu kişinin adı. 
3.4.4. Katılımcı ihracatçıların kaydını tutmak.
3.4.5. Tedbirlerin uygulanmasını doğrulamak amacıyla katılımcı üreticilerini ve paketleme merkezlerini ve ayrıca depolama merkezlerini denetlemek. Gözetimi destekleyen raporlar, Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğünün talebi üzerine bu Müdürlüğe sunulmak üzere hazır bulundurulmalıdır.
3.4.6. Peru’ya gönderilecek sevkiyatlarda düzenlemeye tabi zararlıların varlığının tespit edilmesi hâlinde gerekli düzeltici bitki sağlığı tedbirlerini Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü ile koordinasyon içinde uygulamak.
3.4.7. Peru’ya gönderilecek kivileri işleyen ticari işletmecilerin kayıtlarını Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü ile SENASA’nın erişimine hazır bulundurmak.


Düzenlemeye tabi zararlılarla ilişkili riskleri azaltmaya yönelik bitki sağlığı tedbirleri.
4.1. Üretim yerleri.

4.1.1. Meyve türlerine ait bitkisel materyal, bitkilere veya bitkisel ürünlere zarar veren organizmaların Topluluğa girişine ve Topluluk içinde yayılmasına karşı koruyucu tedbirlere ilişkin Avrupa Birliği kurallarına tabidir.
4.1.2. Menşe yerindeki resmî bitki sağlığı kontrolleri, 2000/29/EC sayılı Direktif uyarınca Türkiye makamı tarafından yürütülür.  
4.1.3. Katılımcı üreticiler; üretim yerlerinde tedbirlerin uygulanmasıyla birleştirilen ve önleme, gözlem ve müdahaleye odaklanan Entegre Zararlı Yönetimi (IPM) sistemini de içeren İyi Tarım Uygulamalarını (GAP) uygular.  
4.1.4. Peru’ya ihracat yapmasına izin verilen üretim yerleri, ihracat sezonu boyunca Ceratitis capitata popülasyon düzeyini 0,5 MTD’de düşük tutmak için gerekli bitki sağlığı kontrol tedbirlerine sahip olmalıdır. Yetkili üretim yerlerinde 20 ha başına 1 tuzak yoğunluğunda Jackson ve McPhail tipi tuzaklar kullanılmalı, tuzaklar her 07 günde bir kontrol edilmeli ve meyve hasadı süresince sahada tutulmalıdır.
4.1.5. Yetkili üretim yerleri, Drosophila suzukii kontrolünü düşük düzeylerde tutmak için uygun bitki sağlığı tedbirlerini uygulamalı; üretim yerlerinde ve zararlının konukçu türlerinin bulunduğu çevre alanlarda bir tuzaklama sistemine sahip olmalıdır. Tuzaklar, ağacın yaprakları arasına, meyvenin bulunduğu yüksekliğe yerleştirilmeli ve doğrudan güneşe maruz bırakılmamalıdır. Tuzaklar hektar başına 1 tuzak yoğunluğunda kurulmalı, her 07 günde bir kontrol edilmeli ve kontroller meyve oluşumundan itibaren başlayarak hasat boyunca sürdürülmelidir.
4.1.6. [bookmark: _Hlk173923516]Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü, Peru açısından karantina önemine sahip zararlılara yönelik önleme ve kontrol tedbirlerini denetleyecektir.
4.1.7. Üreticiler, Türkiye makamı tarafından oluşturulan resmî gözetim ve uyarı sistemine katılır. Düzenlemeye tabi zararlılarla ilgili uyarılar, ayrıntılı denetimler yapılarak ve üretim yerlerine müdahale edilerek ele alınır.
4.1.8. Gerekli olduğu zaman ve yerlerde üreticiler, zararlıların görülme sıklığına ve yerel yetiştirme koşullarına göre üretim yerlerinde ruhsatlı bitki koruma ürünlerini uygular.
4.1.9. Üreticiler uygulanan tedbirlerin, gözlemlerin, uyarıların ve müdahalelerin kayıtlarını tutmalıdır. Bu kayıtlar talep edildiğinde veya dış denetim amacıyla Türkiye makamına sunulacaktır.
4.1.10. Hasattan on beş (15) gün önce üreticinin üyesi olduğu birlik ilave bir görsel denetim gerçekleştirir. Bu denetim, üretim yerinin genel görsel kontrolünü ve ayrıca üretim yerinde rastgele seçilen 600 kivinin, Peru açısından düzenlemeye tabi zararlıların aranmasına özel önem verilerek görsel denetimini içerir.


4.2. Meyvelerin hasadı.

4.2.1. Peru’ya ihraç edilecek kivi meyveleri ağaçtan hasat edilecek ve hiçbir koşulda yerden toplanmayacaktır.
4.2.2. Hasat, üreticiler ve çalışanları tarafından gerçekleştirilir. Çalışanlar hasada başlamadan önce hijyen usulleri, bitki sağlığı riskleri ve tedbirleri ile hasat edilecek kivilerin seçimi konusunda ayrıntılı eğitim alır.
4.2.3. Hasat sırasında görsel denetimde hasarlı veya bulaşık olduğu görülen meyveler hasat kasalarına toplanmayacaktır.
4.2.4. Hijyen önlemleri; temiz hasat kasalarının (palet kasalar) kullanılmasını ve toplama sırasında meyvelerin zarar görmesini önleyici tedbirleri içerir ancak bunlarla sınırlı değildir.
4.2.5. Üretici, bahçe ve depolama yeri bakımından izlenebilirliği sağlamak üzere kivi partileri bahçeden itibaren etiketlenir.

4.3. Meyvenin taşınması

4.3.1. Üretim yerlerinden paketleme tesislerine taşınan meyve partilerine, ilgili menşe üretim yerinin belirtildiği sevk irsaliyesi eşlik etmelidir.
4.3.2. Meyveyi paketleme tesisine taşıyan büyük kasalar veya hasat kasaları, tür de belirtilerek menşe üretim yerinin koduyla usulüne uygun şekilde tanımlanmalıdır.
4.3.3. Meyvelerin üretim yerinden paketleme tesisine taşınması sırasında koruma amacıyla en az raschel ağlar kullanılacaktır.

4.4. Meyvenin hasat sonrası depolanması.

3.1.1. Kivi partileri, paketleme tesislerinin depolama alanlarında soğukta muhafaza edilebilir.
4.4.1. Soğuk hava depoları kullanımdan önce dikkatle temizlenir. Temizliğe ilişkin bilgiler kayıt altına alınmalıdır.
4.4.2. Depolama sırasında kivi partileri izlenebilirliği sağlamak üzere doğru şekilde etiketli kalır. Katılımcı işletmeler, ihracata uygun kivi partilerinin kaydını depolarında tutacaktır.
4.4.3. Depolama sırasında ürünün bulaşmasını önlemek için gerekli tedbirler alınır. Soğuk hava depolarında Peru’ya ihracata uygun kivi partileri, diğer partilerden veya başka varış yerlerine gönderilecek meyvelerden ayrı tutulur.


4.5. Meyvenin hasat sonrası seçimi ve ambalajlanması.

4.5.1. Peru’ya gönderilecek kivi meyvelerini işleyen ve ambalajlayan tüm paketleme tesisleri, her ihracat sezonu başlamadan önce Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından kaydedilmelidir.
4.5.2. Çalışanlar; hasarlı, çürümüş veya zararlı bulunan kivilerin görsel olarak seçilmesine ilişkin eğitim alır.
4.5.3. Paketleme tesislerinde, her Üretim Yeri tarafından işlenen üretimlerin tür ve çeşit kayıtlarını tutacak ve seçim, ambalajlama ve toplama sürecinden sorumlu teknik bir muhatap bulunmalıdır. 
4.5.4. Elleçleme ve ambalajlama sırasında kivi partileri izlenebilirliği sağlamak üzere doğru şekilde etiketli kalır. Katılımcı paketleme tesisleri, ihracata uygun kivi partilerinin kaydını tutacaktır.
4.5.5. Paketleme tesisleri aşağıdaki hususları içeren tedbirleri uygulayacaktır:
a) [bookmark: _Hlk174349225]Paketleme tesisleri, Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından doğrulanan bir dezenfestasyon programı yürütmelidir.
b) Paketleme salonları UV lambalarıyla ve bitki sağlığı denetimi için beyaz masaların bulunduğu özel bir alanla donatılmıştır.  
c) Drosophila suzukii için şu tuzaklar bulundurulmalıdır: meyve işleme alanında 01 tuzak, meyve atık alanında 1 tuzak ve paketleme tesisinin bitişiğindeki alanlarda 01 tuzak.  
d) Kivi meyvesi, işlenen partilerin izlenebilirliği korunarak meyvenin fırçalanmasını da içeren bir hasat sonrası sistemden geçirilmelidir.
e) Paketleme merkezlerinin çalışanları, seçim ve ambalajlama süreçleri sırasında meyveleri görsel olarak denetler. Kiviler, düzenlemeye tabi zararlıların bulunmadığının güvence altına alınmasını, toprak veya kumdan ari olmalarını ve yapraklar ile bitki kalıntılarından arındırılmalarını sağlayan bir sınıflandırma ve seçim sürecinden geçirilir.
f) Iskarta meyve, işletmenin paketleme alanından uzakta ve kapalı kaplarda tutulmalıdır.
g) Paketleme tesislerini çevreleyen alanlar (depolama alanları, muhafaza odaları ve yükleme/boşaltma alanları dâhil), zararlı bulaşmasına kaynak oluşturabilecek ıskarta meyvelerden veya diğer her türlü materyalden ari olmalıdır.
4.5.6. İşlenmiş kiviler, karton kutuların içinde yeni ambalaj malzemesi ve gerektiğinde plastik torbalar kullanılarak ambalajlanır. Yeniden ambalajlamaya veya yeniden etiketlemeye izin verilmez.
4.5.7. Kutular, ISPM 15 standardına uygun ahşap paletlere yerleştirilir.
4.5.8. Resmî sertifikalandırmayı bekleyen yükler, zararlı bulaşmasını önlemek amacıyla paketleme tesislerinde kısa süreyle ve uygun biçimde depolanır. Bu kısa süreli depolama 7°C’nin altındaki bir sıcaklıkta gerçekleştirilir. Peru’ya gönderilecek kutular ve partiler, diğer varış yerlerine gönderilecek partilerden ayrı depolanır.  
4.5.9. [bookmark: _Hlk174349211]Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından denetlenip sertifikalandırılan kivi meyvesi, başka sevkiyatlardaki diğer meyvelerle veya Peru’ya ihracata uygun kabul edilmeyen meyvelerle karıştırılmamalıdır.
4.5.10. Meyvenin konteynere yükleme alanı, yükleme sırasında deniz konteynerine zararlıların veya refakatçi böceklerin girişini önleyen ve soğuk uygulamasının başlaması için meyve sıcaklıklarını koruyan, inç kare başına en az 100 mesh ağlar veya diğer güvenlik tedbirleri kullanılarak konteyner giriş kapısına sıkıca oturan sızdırmazlık sistemleriyle donatılacaktır.
4.5.11. Paketleme tesislerinin kendi alanları içinde, Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğünün gerçekleştireceği meyve bitki sağlığı denetimine tahsis edilmiş özel bir alanı bulunmalıdır.

4.6. Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından gerçekleştirilen bitki sağlığı denetimi.

4.6.1. Türkiye Makamı tarafından gerçekleştirilen bitki sağlığı denetimi, paketleme alanları içinde yürütülecek; 10.000 birimlik homojen parti büyüklüğü başına en az 600 meyve örneği alınacak ve iç zararlı taşıdığından şüphelenilen tüm meyveler kesilecektir. Ceratitis capitata, Drosophila suzukii, Aonidiella aurantii, Cryptoblabes gnidiella, Lobesia botrana, Botryosphaeria dothidea ve Monilinia fructigena bulunmadığını doğrulamak için örnekler ambalajlamadan sonra alınacaktır.
4.6.2. SENASA tarafından bildirilen karantina zararlılarından herhangi birinin bitki sağlığı denetimi sırasında tespit edilmesi, sevkiyatın Peru’ya ihraç edilmemesiyle sonuçlanacaktır. Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü sevkiyatların bitki sağlığı durumunu güvence altına almak için gerekli risk azaltıcı tedbirleri belirleyecek ve bulaşık meyvenin geldiği üretim yerini ihracat sezonu boyunca askıya alacaktır.
4.6.3. Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü, meyve sevkiyatlarının ambalaj kutularında veya taşıma konteynerinde tohum, yaprak ve toprak gibi bitki kalıntıları ya da başka herhangi bir bulaşan içermemesini sağlayacaktır. 
4.6.4. Kutuların ön yüzünde aşağıdaki bilgiler yer almalıdır:

	PERU’YA İHRAÇ EDİLECEK KİVİ
ÜRETİM YERİ Kodu/Adı: ___________
PAKETLEME TESİSİ Kodu/Adı: ___________________
Sezon: _____________________________________
DGAC - Türkiye




4.6.5. Konteynere, bu Çalışma Planında onaylanan türden başka bir türe ait meyve yüklenemez; konteyner içine yüklendiklerinde konteyner tavanına göre aynı yükseklikte yerleştirilmeleri koşuluyla farklı ebatlardaki kutular kullanılabilir. 

4.7. Yükleme limanına veya çıkış noktalarına taşıma ve sevkiyat.

4.7.1. İhracatçılar, taşıma araçlarının sıcaklığını ve havalandırmasını yüklemeden önce kontrol eder.
4.7.2. Peru’ya gönderilecek kivi meyvesi sevkiyatları, Drosophila suzukii ve Ceratitis capitata kontrolü amacıyla soğuk hava depolarında veya transit hâlindeki konteynerlerde soğuk uygulamasına tabi tutulacaktır.
4.7.3. Soğuk uygulaması için temiz ve iyi durumda olması gereken kendinden soğutmalı konteynerler kullanılacaktır. Uygulamanın kesintiye uğramasını önlemek amacıyla sıcaklık sensörleri ve kayıt sistemleri çalışır durumda ve kalibre edilmiş olmalıdır; diğer koşullar Ek 01’de belirtilmiştir.
4.7.4. Alternatif olarak soğuk uygulaması, Ek 01’de belirtildiği üzere paketleme tesislerindeki soğuk hava depolarında gerçekleştirilebilir.


4.8. Bitki Sağlık Sertifikası Düzenlenmesi.

4.8.1. Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından gerçekleştirilen resmî bitki sağlığı denetiminin sonuçları olumluysa Müdürlük, işbu ÇP’de öngörülen hususlara uyulduğunu doğruladıktan sonra Peru’ya ihraç edilecek kivi meyveleri için bitki sağlık sertifikalarını düzenleyecektir. 
4.8.2. Peru’ya gönderilecek tüm kivi meyvesi sevkiyatları, denetimden ve bitki sağlığı sertifikalandırmasından önce SENASA tarafından verilmiş Bitki Sağlığı İthalat İznine sahip olmalıdır; bu belge Perulu ithalatçı tarafından Türkiye’deki tedarikçisine gönderilecektir. 
4.8.3. Peru’ya gönderilecek tüm kivi meyvesi sevkiyatları, yüklemeden önce denetlenmeli ve sertifikalandırılmalıdır. 
4.8.4. Bitki Sağlık Sertifikasında aşağıdakiler belirtilmelidir:

a) Ek Beyan:
Meyveler denetlenmiş, Türkiye’den Peru’ya kivi meyvesi ihracatına ilişkin Çalışma Planına uygun bulunmuş ve Ceratitis capitata, Drosophila suzukii, Aonidiella aurantii, Cryptoblabes gnidiella, Lobesia botrana, Botryosphaeria dothidea ve Monilinia fructigena’dan ari olduğu tespit edilmiştir.
b) Yükleme öncesi veya transit uygulaması:

Art arda en az 14 gün boyunca 1,1°C veya daha düşük sıcaklık ya da
Art arda en az 16 gün boyunca 1,7°C veya daha düşük sıcaklık ya da 
Art arda en az 18 gün boyunca 2,1°C veya daha düşük sıcaklık.

Uygulanan işlemi belirtiniz ve belgeleri ekleyiniz:
a.1.1. Transit hâlinde gerçekleştirildiğinde: Uygulamanın başlangıç tarihine, sıcaklığa (°C) ve maruz bırakma süresine ilişkin verileri belirtiniz ve soğuk uygulamasına yönelik sıcaklık sensörlerinin kalibrasyon ve konumlandırma belgesini ekleyiniz;

veya

a.1.2. Odada gerçekleştirildiğinde: Uygulamanın maruz bırakma süresini ve sıcaklığı (°C) belirtiniz; soğuk uygulamasına yönelik sıcaklık sensörlerinin kalibrasyon ve konumlandırma belgesini ve uygulamanın sıcaklık kaydını ekleyiniz.

c) Ayırt edici işaret
Konteyner mühür numarasını belirtiniz. 

3.1.2. Sevkiyatların ihracat kutularında veya meyveleri Peru’ya taşıyan konteynerlerde yaprak, toprak veya başka bir bulaşan bulunmayacaktır. 
3.1.3. Ambalajlar yeni ve ilk kullanıma mahsus olacak, ürün dışındaki her türlü yabancı maddeden ari olacak ve ürünün tanımlanmasına imkân verecek şekilde usulüne uygun etiketlenecektir.
3.1.4. Sevkiyatlar paletlere yerleştirilmeli ve resmî olarak mühürlenmiş soğutmalı konteynerlerde taşınmalıdır. Resmî mühür numarası sevkiyatlara eşlik eden Bitki Sağlık Sertifikasında belirtilmelidir.
3.1.5. Hava yoluyla taşımada ambalajların mühürlü olmadığı sevkiyatlarda, her kutu veya palet ihracat denetiminden sonra zararlı girişini azaltmak amacıyla göz açıklığı 1,6 x 1,6 mm’den küçük ağlarla veya başka bir materyalle korunmalıdır. Her kutu veya palet mühürlenmeli ve mühür sayısı Bitki Sağlık Sertifikasında belirtilmelidir.

4.9. Peru’ya varışta bitki sağlığı denetimi.

4.9.1. Sevkiyat, giriş noktasında SENASA tarafından denetime tabi tutulacaktır. Denetim sırasında herhangi bir karantina zararlısının tespit edilmesi hâlinde sevkiyat reddedilecek ve gerekli düzeltici tedbirleri almaları için Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğüne bildirimde bulunulacak; yeni bitki sağlığı tedbirlerinin benimsenmesinin gerekli olup olmadığını belirlemek amacıyla teknik bir değerlendirme yapılacaktır.
4.9.2. Düzenlemeye tabi zararlıların yakalanmasına ilişkin üçüncü bildirim üzerine İhracat Programı askıya alınır.


Uygunsuzluk işlemleri ve düzeltici tedbirler.

Sevkiyatlarda bitki sağlığına ilişkin usulsüzlükler meydana gelmesi hâlinde alınacak tedbirler Ek 03’te ayrıntılı olarak belirtilmiştir.


Denetimler. 

6.1. SENASA, uygunluğu doğrulamak amacıyla işbu ÇP’de belirlenen usullere ve bitki sağlığı tedbirlerine yönelik teknik denetimler gerçekleştirebilir. SENASA, denetimlerin gerçekleştirileceği dönemi ve bu denetimleri yapacak ekip üyelerini Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğüne 30 gün önceden bildirecektir. Denetimler, Peru’ya kivi meyvesi ihracat sezonunun başlangıcından önce veya sezon sırasında gerçekleştirilebilir.
6.2. İhracatçılar, SENASA Denetçilerinin üretim yerlerine ve paketleme tesislerine erişimini sağlamalı ve gerekli tüm bilgileri sunmalıdır.


Çalışma Planının gözden geçirilmesi ve değerlendirilmesi.
Bu iki kurumdan herhangi birinin talebi üzerine SENASA ve Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü işbu ÇP’de değişiklik yapılmasını talep edebilir; her türlü değişiklik karşılıklı mutabakatla yapılacaktır. 

Çalışma planının geçerliliği
İşbu Operasyonel Çalışma Planı, SENASA ve Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü olmak üzere her iki bitki sağlığı makamı tarafından imzalandığında ve SENASA Türkiye menşeli taze kivi ithalatına ilişkin bitki sağlığı gerekliliklerini resmî olarak yayımladığında yürürlüğe girecektir.


Operasyonel çalışma planını imzalayan yetkililerin kimlik bilgileri
İşbu Çalışma Planı DD MM 202X tarihinde iki nüsha hâlinde onaylanmış olup tarafların her birinde metnin bir nüshası bulunacaktır.
	
	
	
	
	

	
	Müh. Orlando Antonio Dolores Salas
Bitki Sağlığı Genel Müdürü
SENASA
	
	Dr. Ersin Dilber
Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü 
Türkiye

	









EK 1
RİSKİN AZALTILMASI İÇİN SOĞUK UYGULAMASI 
Drosophila zuzukii ve Ceratitis capitata

Soğuk uygulaması, Drospohila zuzukii ve Ceratitis capitata’nın tüm gelişim evrelerinde %100 ölüm sağlamalıdır.

1. Soğuk Uygulama Sıcaklığı:

	Sıcaklık 
	Maruz bırakma süresi

	1,11°C veya daha düşük
	Art arda en az 14 gün

	1,67°C veya daha düşük
	Art arda en az 16 gün

	2,22°C veya daha düşük
	Art arda en az 18 gün




2. Koşullar.

Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü SENASA’ya aşağıdaki hususları güvence altına almalıdır:

2.1. Soğuk uygulamasının başlangıcı, Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından eğitilmiş resmî denetçilerce gözetilir. SENASA’nın gereklilikleri doğrultusunda yolculuk sırasında tamamlanması veya paketleme tesislerindeki uygulama odalarında gerçekleştirilmesi gereken karantina amaçlı soğuk uygulamasının başlangıcını yalnızca bu denetçiler sertifikalandırabilir.
2.2. Konteynere kivi meyvesi (Actinia deliciosa) yüklenebilir; konteyner içine yüklendiklerinde konteyner tavanına göre aynı yükseklikte yerleştirilmeleri koşuluyla farklı ebatlardaki kutular kullanılabilir.
2.3. Peru için kullanılacak soğutmalı konteynerler; iyi çalışır ve temiz durumda, ayarlanabilir ve mühürlenebilir kapılara sahip olmalı ve soğuk hava tahliye sisteminin düzgün çalıştığı doğrulanmalıdır.
2.4. Meyve, depoda veya bir soğutma tüneli aracılığıyla eşit şekilde ön soğutmaya tabi tutulmalı ve soğuk hava deposunda muhafaza edilmelidir. Bu işlemden sonra soğutma odasındaki meyve eti sıcaklığı, uygulamanın başlatılacağı sıcaklıktan yüksek olmamalıdır. Ölçümler, soğutma odasına veya tüneline meyve girişinin ön, orta ve arka seviyelerinde yapılmalıdır.
2.5. Konteynerlerin soğutma sistemi, yükleme başlamadan 15 dakika önce uygulama sıcaklığının altındaki bir sıcaklıkta çalıştırılmalıdır.
2.6. 0°C’de su-buz karışımı içinde bulunduğunda 100 ohm elektrik direncine sahip olan ve dış kılıf çapı 3 ila 4 mm olan PT-100 tipi (platin) sensörlerin kullanılması tavsiye edilir. Sensör meyvenin dışına taşmamalıdır. Sensör kabloları, sensörlerin kapıdan 1 veya 1,5 m uzaklıktaki paletlere yerleştirilmesini sağlayacak uzunlukta olmalıdır. Algılama elemanı meyvenin ilk bir inçlik (2,54 cm) kısmının içine yerleştirilmeli ve gütaperka bantla sabitlenmelidir. 
2.7. Bilgisayarlı sıcaklık kayıt sistemi, yükleme başlamadan en az 30 dakika önce çalışmaya başlamalıdır.
3. Sensörlerin kalibrasyonu
3.1. Sensörler kalibre edilirken ve yerleştirilirken hem sensörlerle hem de meyveyle doğrudan temastan kaçınılmalıdır.
3.2. Sensörler, temiz ve tercihen ısı yalıtımlı plastik bir kapta, temiz buz küpleri veya kırılmış buz ile taze ve temiz su karışımı kullanılarak kalibre edilir. Buz kabı neredeyse doldurmalı, su ise buz seviyesinin 10 cm altında kalmasına dikkat edilerek eklenmelidir. Sensörler; tabana, kabın duvarlarına veya birbirlerine değmeyecek şekilde suya daldırılır. Test, sensör sıcaklığı 0°C’ye ulaştığında gerçekleştirilir.
3.3. Gerekli görüldüğünde sensörlerin kalibrasyonu, sertifikalı bir termometre kullanılarak doğrulanabilir.
3.4. ±0,3°C sınırının dışında değer gösteren sensör değiştirilmelidir. Kalibrasyon, 1 ila 5 dakikalık aralıklarla art arda üç sıcaklık değeri alınarak gerçekleştirilir; bu değerler ±0,1°C’den fazla farklılık göstermemelidir. Her bir ölçümde kaydedilen değerler sıfırdan farklıysa, değeri en düşük ölçümün karşıt değerine karşılık gelen bir düzeltme faktörü elde edilmelidir. Sensörlerin kimlik numaralarını doğrulamak için her sensör avuç içinde ısıtılmalı ve ardından ölçümler tekrar yapılmalıdır. Kalibrasyonun başlangıç ve bitiş saatleri kaydedilmelidir.

4. Sensörlerin konumu ve sayısı
[image: ]



















4.1. Her konteyner için aşağıdaki şekilde konumlandırılmış üç (03) meyve sensörü ve iki (02) hava sensörü gereklidir:
4.2. Sensör 1 (meyve eti için), konteynerin ön kısmındaki (dipteki) ilk paletin iç sütununda, meyve kutularının üst sırasına yerleştirilir.
4.3. Sensör 2 (meyve eti için), konteynerin ortasında bulunan palette, yarı yükseklikteki bir kutunun sağ tarafına yerleştirilir.
4.4. [image: C:\Users\mjarai\Pictures\T frio.png][image: ]Sensör 3 (meyve eti için), sondan üçüncü palette, yarı yükseklikteki bir kutunun sol tarafına yerleştirilir.

4.5. Hava (ortam) sensörü: Bölmenin tavanına bağlı kablolar, tavandan zemine uzanacak kadar uzun olmalıdır. Sensörler konteynerin merkez hattında, tavandan yaklaşık 30 santimetre aşağıya yerleştirilmelidir. Sensörler konektörle temas etmemeli ve yükün neden olabileceği hasara karşı korunmalıdır. Her bölmenin ön ve arka kısmındaki konektörlerin yakınına birer sensör yerleştirilmelidir.
5. Soğuk uygulamasının yürütülmesi
5.1. Meyve eti sıcaklığı, tercihen soğuk hava deposundan çıkış anında paletin orta bölgesinden alınmalı; kaydedilen en düşük ve en yüksek sıcaklıklar not edilmeli ve en yüksek sıcaklık uygulama sıcaklığından yüksek olmamalıdır.
5.2. Meyve konteynere yüklenirken, daha sıcak meyve taşıyan paletlerin yükün orta kısmına ve son çeyreğine yerleştirilmesi dikkate alınmalıdır.
5.3. En az üç konumdan sıcaklık kaydı gereklidir. Sensörler 1, 11 ve 16 numaralı paletlerdeki meyvelere yerleştirilir.
5.4. Paletler konteynere yüklenirken konteyner zemininde paletler arasında kalan boşluklar hava kaçışını önlemek amacıyla temiz kartonla kapatılmalıdır. Ayrıca konteynerlerin iç kısmının üst tarafında kırmızı bir çizgi bulunur ve meyve taşıyan paletlerin ulaştığı yükseklik bu çizgiyi aşmamalıdır. Konteyner içindeki paletlerin, havanın homojen dolaşımını sağlamak üzere eşit yükseklikte istiflenmesi gerektiği dikkate alınmalıdır.
5.5. Konteyner kapıları kapatılmadan önce, yükün istiflenmesi sırasında sensörler zarar görmüş olabileceğinden sensörlerin kaydettiği sıcaklık yeniden kontrol edilmelidir.
5.6. Yüklenmiş konteynere numaralı resmî bir mühür takılmalıdır.
5.7. Bu mühür, yük varış limanında onaylanana kadar çıkarılmamalıdır. 
5.8. Uygulama odalarda gerçekleştirildiğinde, zararlı bulaşmasını önlemek için odalarda uygulama sonrası uygun koruma alanları ile odaya bağlı yükleme alanları bulunmalıdır. Böylelikle uygulama sonrası sevk, denetim ve sertifikalandırma işlemleri dış ortamdan yalıtılabilir; bu koşul Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından doğrulanacaktır.
5.9. İşlem tamamlandıktan sonra resmî denetçi ilgili uygulama belgesini (soğuk uygulamasına yönelik sıcaklık sensörlerinin kalibrasyon ve konumlandırma belgesi ile Kaptana Talimat Mektubu) düzenler ve Bitki Sağlık Sertifikasını verir.

6. Uygulama tesislerinin ve odalarının koşulları
6.1. [bookmark: _GoBack]Peru’ya ihracat yapacak tüm uygulama tesisleri (soğuk hava odaları) Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğüne kayıtlı olmalıdır. Türk makamı, denetim amacıyla Peru’ya ihracat yapan paketleme tesislerinin odalarına ilişkin kayıtları tutacaktır.
6.2. Uygulama odaları hakkında bildirilecek ayrıntılar arasında iç ölçüler (yükseklik, genişlik ve uzunluk), kapasite (metreküp), kullanılabilir alan (m²) ve sıcaklık ölçüm cihazları yer almalıdır.
6.3. Karantina uygulamasının gerçekleştirildiği soğuk hava odası veya konteyner tesisleri bir ağ sistemiyle korunmalıdır.
6.4. Tesisler, akreditasyon süreçlerinin bir parçası olarak iyi belgelenmiş bir hijyen programı sürdürmelidir.
6.5. Soğuk uygulaması başladıktan sonra odaya erişim kapısı Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından kapatılmalı veya mühürlenmeli ve resmî denetçi belirlenen maruz bırakma süresinin tamamlandığını doğrulayana kadar yeniden açılmamalıdır.

7. Uygulama özellikleri
7.1. Sıcaklık kalibrasyon sensörleri, Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğünün yetkili personeli huzurunda kalibre edilmelidir.
7.2. Tüm ölçümler gerekli sıcaklığın ±0,3°C aralığında olmalıdır. Bu aralığın dışındaki sensör derhâl değiştirilmelidir.
7.3. Soğutmalı oda/konteyner ölçümlerinde kullanılan el termometreleri usulüne uygun şekilde kalibre edilmeli ve en az odanın/konteynerin girişine ve dip kısmına yerleştirilmelidir.
7.4. Her uygulama için en az 3 meyve eti sensörü kullanılmalıdır.
7.5. Uygulama yalnızca uygun sıcaklıklara ulaşıldığında başlayacaktır.
7.6. 3 meyve eti sensörü soğuk hava odasına eşit aralıklarla yerleştirilmelidir. Bilgisayarlı kayıt sistemi doğru şekilde çalışmalı ve her sensörden saatlik aralıklarla sıcaklık bilgisi toplamalıdır.
7.7. Uygulamaya ilişkin tüm bilgi ve veriler Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü ile SENASA’nın erişimine hazır bulundurulmalıdır.
7.8. İşlem tamamlandıktan sonra resmî denetçi ilgili uygulama belgesini düzenler (soğuk uygulamasına yönelik sıcaklık sensörlerinin kalibrasyon ve konumlandırma kaydı - Ek 2 bu belgelere eklenir) ve Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü Bitki Sağlık Sertifikasını düzenleyebilir.

8. Uygulamanın askıya alınması 

8.1. Uygulamanın herhangi bir aşamasında kaydedilen sıcaklıklar gerekli sıcaklıklara uygun değilse uygulama baştan itibaren yeniden gerçekleştirilmelidir.

Ek 2

SOĞUK UYGULAMASINA YÖNELİK SENSÖR KALİBRASYON VE KONUMLANDIRMA BELGESİ ÖRNEĞİ

Menşe ülke: _____________________________________________
Taşıma aracının adı: ______________________________________
Konteyner/Oda Numarası: _____________________________
Ürün: ____________________________ Kutu Sayısı: __________
Yazdırma aralığı: ______________________________________

Sensör kalibrasyonu (0,0°C’de)

	SENSÖR NO.
	TEST
	DÜZELTME FAKTÖRÜ

	
	1
	2
	3
	

	1
	
	
	
	

	2
	
	
	
	

	3
	
	
	
	

	4
	
	
	
	



Sensörlerin konumu

	SENSÖR NO.
	KONUM

	
	

	1
	Palet 1

	2
	Palet 11

	3
	Palet 16

	4
	



Kayıt başlangıç tarihi ve saati: _____________________________
Yükleme anındaki meyve eti sıcaklığı: ___________________
Konteynerin/odanın mühür numarası/numaraları: ____________
____________________________________________________________



______________________                                       
İmza ve mühür
Resmî denetçi                                                     
EK 3
[bookmark: _Hlk174444125]UYGUNSUZLUK İŞLEMLERİ VE DÜZELTİCİ TEDBİRLER

1. Sevkiyatlarda bitki sağlığına ilişkin usulsüzlükler meydana gelmesi hâlinde alınacak tedbirler şunlardır:
a) Ticari İşletmecilerin (Tİ) Peru’ya gönderilecek partilerde ÇP’de belirtilen zararlıların varlığını tespit etmesi hâlinde bu partiler ihracat için kabul edilmeyecektir. 
b) Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğünün Peru’ya gönderilecek sevkiyatlarda ÇP’de belirtilen zararlıların varlığını tespit etmesi hâlinde, ilgili kivi partileri o sezon Peru’ya ihracat için bitki sağlığı sertifikalandırması kapsamından çıkarılacaktır.
c) İlgili Tİ’ler, belirli zararlıların varlığının nedenlerini araştıracak ve uygun düzeltici tedbirleri alacaktır.

2. Peru’ya yönelik ihracat programından çıkarılma konusunda uygulanacak ölçütler şunlardır:

2.1. Üreticiler, paketleme tesisleri, ihracatçılar ve taşıyıcılar bakımından:
2.1.1. Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğüne kayıt bulunmaması veya kaydın hatalı olması.
2.1.2. Partilerin ve/veya sevkiyatların izlenebilirliğinin bulunmaması ya da hatalı olması.
2.1.3. Partilerin ve/veya sevkiyatların kaydının bulunmaması ya da hatalı olması.

2.2. Katılımcı üreticiler ve paketleme tesisleri bakımından:
2.2.1. Düzenlemeye tabi zararlıların ve bunların yol açtığı zararların tanımlanmasına ilişkin bilgi bulunmaması.
 
2.3. Ticari işletmeciler bakımından:
2.3.1. Katılımcı işletmecilerin (üreticiler/üretim yerleri, paketleme tesisleri ve ihracatçılar) kaydının bulunmaması veya hatalı olması ya da güncellenmiş kayıtların zamanında bildirilmemesi.
2.3.2. Katılımcı üreticilere ve paketleme tesislerine ilişkin doldurulmuş kontrol listelerinin bulunmaması.
2.3.3. Bazı üye üreticilerin önleme, gözlem ve müdahale tedbirlerinin bulunmaması ya da bu tedbirlere ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.

2.4. İlgili üretim yerinin iptaliyle birlikte üreticiler bakımından:
2.4.1. Bahçedeki önleme, gözlem ve müdahale tedbirlerinin bulunmaması ya da bu tedbirlere ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.
2.4.2. Üretim yerindeki görsel denetimlerin düzensiz olması ya da denetim kayıtlarının bulunmaması veya hatalı olması.

2.5. İlgili üreticinin ve tüm üretim yerlerinin iptaliyle birlikte üreticiler bakımından:
2.5.1. Katılımcı bir ticari işletmeciye üye olmamak.
2.5.2. Bitki sağlığı gözetim sistemine katılmamak 
2.5.3. Doldurulmuş bir kontrol listesine sahip olmamak.
2.5.4. Bazı üretim yerlerindeki önleme, gözlem ve müdahale tedbirlerinin bulunmaması ya da bu tedbirlere ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.
2.5.5. Hasat yapan çalışanlara verilen hijyen ve bitki sağlığı tedbirleri eğitiminin bulunmaması ya da bu eğitime ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.

2.6. Partilerin depolanması bakımından üreticiler ve paketleme tesisleri:
2.6.1. Soğuk hava depolarının temizliğine ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.
2.6.2. Depolama koşullarına ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.
2.6.3. Soğuk hava depolarında ayrılmadan depolanan kivi partileri.

2.7. Paketleme tesisleri bakımından:
2.7.1. Doldurulmuş bir kontrol listesine sahip olmamak.
2.7.2. Çalışanlara verilen hijyen ve bitki sağlığı tedbirleri eğitiminin bulunmaması ya da bu eğitime ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.
2.7.3. Seçim salonlarında UV lambalarının bulunmaması.
2.7.4. Islak seçim yapılması hâlinde, sınıflandırma hatlarındaki suyun kontrolüne ve değiştirilmesine ilişkin kayıtların bulunmaması veya hatalı olması.
2.7.5. Paketleme salonlarında birkaç günlük atık bulunması.
2.7.6. Teslim alınan partilerin görsel denetiminin yapılmaması.
2.7.7. Ambalajlama aşamasında düzenlemeye tabi zararlıların bulaştığı veya zarar verdiği kivilerin bulunması.
2.7.8. Kayıtlı olmayan üretim yerlerinden gelen veya Gıda ve Kontrol Genel Müdürlüğü tarafından daha önce reddedilmiş sevkiyatlardaki kivi meyvelerinin Peru’ya ihracat için kısmen veya tamamen kabul edilmesi.  
2.7.9. Ambalajda yabancı madde bulunması.
2.7.10. Geri dönüştürülmüş veya kirli ambalaj kullanılması.
2.7.11. ISPM 15 standardına uymayan paletlerin kullanılması.
2.7.12. Etiketsiz veya hatalı etiketlenmiş kutular ve partiler.

2.8. Sevkiyatların kısa süreli depolanması bakımından üreticiler ve paketleme tesisleri:
2.8.1. Sevkiyatlara ilişkin stok özetinin bulunmaması veya hatalı olması.
2.8.2. Kısa süreli depolama sırasında ayrılmadan depolanan kivi partileri.

2.9. İhracatçılar bakımından:
2.9.1. Taşıma araçlarının kirli veya yeterince temizlenmemiş olması.
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