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Bitkisel sivi yaglar - Yemeklik karigim sivi yag

1 Kapsam
Bu standard, yemeklik bitkisel sivi

yaglarin kansimini kapsar. Yemeklik tzelligi olmayan veya by gzelligini

yitirmis yaglar ile kengine has standardi olan ve o isim altinda piyasaya arz edilen yaglart kapsamaz.

2  Atif yapilan standard velveya dokiimanlar
Bu standardda diger standard velveya dokiimanlara abf yapimaktadir. Bu atiflar metin icerisinde uygun

yerlerde befirtilmis ve asafjida liste halinde veriimistir,
metin olarak yayimianmus olan Ttrk Standardlarnidir,

* isaretii olanlar bu standardin basildidt tarihte Ingilizce

TS No Tiirkge Ad , Ingilizee Ads ]
TS 342 | Yemekiik zeytinyagi-Muayene ve deney | Methods of analysis for edible olive pils
yontemleri
[ T8 545 Ayarll gézeltilerin hazirlanmas) Preparation of standard solutions for volumetric
analysis .
[TS EN Hayvansal ve bitkisel yadlar-Analiz Animal and vegetable fats and oils - Preparation of
ISQ 661 nhumunesinin hazirlanmas;) test sample
TS EN Hayvansal ve bitkisel kati ve stvr yadlar- | Animal and vegetable fats ang oils - Determination
IS0 663 Cozlinmeyen safsizlik muhtevasinin of insoluble impurities content
tayini
TS 5038 | Hayvansal ve bitkise! yagdlar-Sabun Animal and Vegetable Fats and Oils-Determination
miktarinm tayini Yemeklik bitkisel yaglar | of Seap Content
- Muayene metotlar
TS 2104 | Belirtegler - Belirteg cézeltileri Indicators - Methods of preparation of indicator
hazirlama yéntemieri solutions
TS EN Hayvansal ve bitkisel katr ve sivi yaglar | "Animal and vegetable fats and oils - Determination
1SO 3960 | - Peroksit degeri tayini - fyodometrik of peroxide value - lodometric {visual) endpoint
{gorsel) son nokta tayini determination”
TS 1607 | Hayvansal ve bitkisel kati ve siv; yagdlar | Animal and vegetable fast and oils-Determination
SO 662 | - Rutubet ve ucucu madde tayini of moiture and volatile matter content
[ TS EN Su - Analitik laboratuvarinda kullarulan - | Water far analytical tabaratory use - Specification
1SO 3696 | Ozellikler ve deney metotlan and test methods
TS 4664 | Hayvansal ve bitkise! kati ve sivt yaglar | Animal and vegetable fats and oils - Sampling
ENISO | - Yag asitleri metil esterlerinin gaz ‘
5508 kromotografisiyle analizi
TS 5038 | Hayvansal ve bitkisel yaglar - Mineral Animal and vegetable oils and fats - Determination
yag aranmas: ve miktarinin fayini and detection of mineral oils
TS 6182 | Meyve, sebze ve mamulteri - Kurgun Fruits, vegetables and derived products -
miktan tayini - Alevsiz atomik Determination of lead content flameless atomic
absorpsiyon spektrometrik mefot abserption spectrometric method
TS 7060 | Hayvansal ve bitkise! yagdlar - Numune Animal and vegetable fafs and oils - Sampling
ENISO alma
o555
TS7163 | Hayvansal ve bitkisel kati ve sivi yagilar | Animal and vegetable fats and ofls - Determination
ENISQ - Trigliserit molektilierinin 2- of the composition of fatty acids in the 2-position of
6800 konumundaki yag asitleri bilegiminin the triglyceride molecules
tayini
TS 11359 Ambélajlanmis madde ve mamulier - Determination of mass and volume of the pre-
Kutle ve hacimlerinin kontrol esaslari packed goods
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3 Terimler ve tarifler

3.1 Yemeklik kansim s yag

Bitkinin tohum ve meyvelerinden elde edjlen, yemeklik ézelligi kazanmas, icin tek tek rafine edilerek
kanstinlmis veya karigim halinde rafine edilmis, zeytin yag: hari¢ en az ki veya daha fazla bitkisel yagin
karisimi olan ve gerektidinde mevzuating uygun katk) maddesi igeren mamul,

3.2 Yabanci madde
Yemeklik yagda kendisinden baska gézle gorulebilir her tirld madde.

4  Ozellikler

4.1 Duyusai 6zellikler
Yemeklik karigim sivi yadlann duyusal szeliikleri Cizelge 1'de verilen degerlere uygun olmazlidir,

Cizelge 1 - Yemekiik kansim sivi yaglann duyusal dzellikleri

[ Ozeiiik Deger |
{ Tatve koku Kendine 6zgi tat ve kokuda olmalrdir., |
| Renk ve gérints | Kendine 0290 renkte olmall ve 40 °C'ta herhangi bir tortu gorilmemelidir. __:
| Yabanci madde | Bulunmamaidir, !
4.2 Kimyasal 6zellikler
Yemeklik kangim siv) yadin kimyasal ozellikleri Cizelge 2'de verilen degerlere uygun olmahdir.
Gizelge 2 - Yemekiik karigim siwvi yagin kimyasal ézellikleri
[ Ozellik Deger ]

Linolenik asit % (m/m), en cok . 35 ]

Erusik asit % (m/m), en cok 1

Trigliseritlerin 2-konumundak] doymus yag asitleri % (m/m}, 2,5

en cok

Rutubet ve ucucu madde, 105 °C'ta % {m/m), en gak C.2

bzunmeyen safsizlikiar, % {m/m), en cok 0,05

Sabun icerigi, % (m/m), en cok 0,005

Serbest yag asitleri, {oleik asit cinsinden), % {rn/m), en cok 0,3

Peroksit sayisi, miliesdeder O./kg, en cok 10

Kursun (mg/kg), en cok 0,1

Mineral yag (ppb), en cok 50

4.3 Ozellik, Mmuayene ve deney madde numaralar
Yemeklik kangim sivi yaglarin ézellikleri ile bunlanin Muayene ve deneylerine ait madde numaralan Clzelge
3'te verilmistir.
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Gizelge 3 - Ozellik, muayene ve deney madde numaralar

Ozellik I Ozellik madde no. Muayene ve deney madde no.

i Ambalajlama ve jsaretleme 6.1,6.2 522

Duyusal 4.1 521

Ucucu madde - 42 531

G6zinmeyen safsiziikiar 4.2 532

Sabun igerigi 4.2 5.3.3

Serbest yag asitleri 4.2 5.3.4

Peroksit sayisi 42 5.3.5
| Kurgun 4.2 5.3.6

Mineral yag 4.2 537

Linolenik: 4.2 538

Erlsik 4.2 5.39

Trigliseritterin 2-konumundaki 4.2 5.3.10

doymus yag asitieri oran ' J

5 Numune aima, muayene ve deneyler

5.1 Numune alma ‘
Ambalaj biyOkligo, son tuketim tarihi, parti, seri veya kod numaras; ayn! olan ve bir seferde muayeneye

sunulan yemekiik karigim sivi yag bir parti sayilir. Partiden numune TS 7060 EN ISO 5555%¢ gcre ahnir.

5.2 Muayeneler

5.2.1 Duyusal inuayene
Duyusal muayene bakilarak, tadilarak ve koklanarak yapilir ve sonucun Madde 4.1'e uygun olup oimadigina

bakilir.

5.2.2 Ambalaj muayenesi _
Ambalaj muayenesi bakilarak, tartilarak yapilir ve sonucun Madde 6.1 ve Madde 6.2’ve uygun olup

olmadifiina bakilr.

5.3 . Deneyler :
Deneylerde TS EN ISO 3696'ya uygun damutik su veya buna esdeder saflikiaki su kullandmaldir. Kullanilan
reaktiflerin timt analitik saflikta olmall, ayarh gozeltiler TS 545", beliteg ¢tzeltiler TS 2104'e gbre, analiz

numunesiise TS EN ISQ 661'e gore hazirlanir,

5.3.1 Rutubet ve ugucu madde tayini
Rutubet ve ugucy madde tayini, TS 1607 EN ISO 662'ye gore yapilir ve sonucun Madde 4.2've uygun olup

olmadigina bakilir,

5.3.2 Géziinmeyen safsizhiklar tayini
Goziinmeyen safsizliklar tayini, TS EN ISO 663% gore yapiir ve sonucun Madde 4.2've uygun olup

olmadigina bak)lir.

5.3.3 Sabun tayini
Sabun tayini, TS 5038'e gére yapifir ve sonucun Madde 4.2'ye uygun olup olmadigina bakdir,

5.3.4 Serbest yag asitleri tayini
Serbest yag asitleri tayini, TS 342'ye gore yaptlir ve sonucun Madde 4,2.'ye uygun olup olmadigira bakilir.

5.3.5 Peroksit says; tayini
Peroksit sayis fayini, TS EN 1SO 3960'a gdre yapiir ve sonucun Madde 4.2've uygun clup olmadidina

bakiiir.
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5.3.6 Kursun tayini
Kurgun tayini, TS 6182'ye gore yapihir ve sonucun Madde 4.2%ye vygun olup olmadigina bakili.

5.3.7 Mineral yag tayini
Mineral yag tayini, TS 50393 gore yapilir ve sonucun Madde 4.2'ye uygun olup olmadigina bakiir,

5.3.8 Linolenik asit tayini
Linolenik asit tayini, TS 4664 EN 1SO 5508'e gore yapilir, sonucun Madde 4.2've uygun olup olmadiginzg

bakilir,

3.3.9 Erusik asit tayini
Erusik asit tayini, TS 4664 EN ISO 5508'e gére yapiir, sonucun Madde 4.2.'ve uygun olup olmadigmna

bakilr.

5.3.10 Trigliseritlerin 2-konumundakj doymus yag asitleri tayini
Trigliseritlerin 2-konumundak;j doymus yag asitleri tayini, TS 7163 EN ISO 6800'e gore yapihr, sonucun

Madde 4.2'ye uygun olup olmadiina bakilir,

5.4 Degerlendirme
Muayene ve deney sonuclarimin her biri standarda tygunsa parii standarda uygun sayilir,

5.5 Muayene ve deney raporu
Muayene ve deney raporunda en az asadidzki bilgiter bulunmahdir:

- Firmanin adi ve adresi,

- Muayene ve deneyin yapldidi yerin ve laboratuvarm adr,

- Muayene ve deneyi yapanin velveya raporu imzalayan yetkililerin adlan, gorev ve meslekleri,
= Numunenin alindigs tarih ile muayene ve deney tarihi, kullanian metod

- Numunenin tantitmas:,

- Muayene ve deneylerde uygulanan standardlann numaralar,

- Deney sonuglar,

- Standarda uygun olup olmadigl,

- Rapora aii parti, seri veya kod nurnarast, her sayfanin numarasi ve toplam sayfa sayis.

6 Piyasayaarz

6.1 Ambalajlama
Yemeklik kanigim sty yag, mevzuatina uygun ambalajlarda veya dékme olarak piyasaya arz edilir.

6.2 isaretieme
Yemeklik karigim sivi yad ambalajlarinin tzerine en az agagidaki bilgiler okunakll olarak silinmeyecek ve

- lmalatg, ihracatgl, ithalater firmalardan en &z birinin ticari unvani veya kisa adi, varsa tescilli markas;
(sadece ithalatgl firmanin ticari unvan: veya kisa adinm yaziimas, durumunda, ambalajlar Uzerine, "Tirk
Mall" ibaresinin yazilmasi),

- Bu standardin isaret ve numaras; ( TS 12550 seklinde),

- Uriniin adi (Bitkisel st yaglar- Yemeklik kargim sivi yag),

- Firmaca favsiye edilen son tketim tarihi (ay ve yi olarak),

- Parli, seri veya kod numaralarindan en az biri,

- Net miktarn (en az mL veya L olarak),

- BlyOk ambalajlardak; kogik tuketici ambalajlarin sayisi ve kiitlesi (istege bagl).

Gerektiginde bu bilgiler ithalatg: olkenin istedigi yabanc dillerde de yazilabilir.,
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7 Cesitli hitkiimler
Imalatgr veya satici bu standarda uygun ofarak imal edildigini beyan ettigi yemeklik yagd icin istendiginde
standarda uygunluk belgesi vermeye veya gbstermeye mecburdur. Bu beyannamede satis konusu yemeklik

yajin;

- Madde 4'teki &zelliklere uygun oldugunun,

- Madde 5'teki muayene ve deneylerin yapimis ve uygun sonug alinmus oldugunun
belirtiimesi gerekir.

Not - Bu standardda yer almayan hususlarda, Turk Gida Kodeksi hikimlering gore islem yaptlir.

Yararlanidan kaynaklar

1- Tirk Gida Kodeksi. Bitki ad! ile anitan yadiar tebligi 2012/29

2 - Codex Alimentarius 2001, Fats, oils and related products, Sec.Ed.



